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Primi Piatfi

Malfatti caserecci di pasta verde al rago di cinghiale e maggiorana 25/29
Hausgemachte grine Teigwaren mit Wildschweinragout und Majoran
Terrina di capriolo fatta in casa 24

con guarnizioni autunnali e insalata di sedano rapa

Hausgemachte Rehterrine mit herbstlichen Garnituren und Knollenselleriesalat

Piccolo antipasto con bresaola di cervo, prosciutto di cinghiale e 25
salametto di cervo. Insalata Waldorf di sedano rapa, fichi e noci

Kleine Vorspeise mit Hirsch-Bresaola, Wildschweinschinken und Hirsch-Salami.
Waldorfsalat aus Knollensellerie mit Feigen und Nussen

Carni *
Sella di capriolo “Baden-Baden” min. 2pers.  pP. 72
Rehrocken “Baden-Baden”

Tagliata di filetto di cervo, alla provenzale con pomodoro secco e noci 51
Tagliata vom Hirschfilet nach provenzalischer Art, getrockneten Tomaten und Walnissen
Medaglioni di capriolo “Mirza” 49
Rehmedaillons “Mirza” *

Salmi di cervo vecchia ricetta con polenta o spatzli
Hirschpfeffer nach altem Rezept mit Polenta oder Spatzli

Guarnizioni a scelta : spatzli al burro oppure taglierini al burro
Beilage nach Wahl : Frische Spatzli an Butter oder Eiernudeln

e
Vini Consigliati

TRE PERLE DI PEDEMONTE (Merlot) 9.10 59.00
Az. Poolo Hefti, Verscio

PRIMO (Ferradou IGT Svizzera ltaliana) 9.80 68.00
Cantina Il Cavaliere, Contone

RONCHEDONE (Marzemino/Sangiovese/Cabernet Sauvignon) 9.80 69.00
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